
La Santeria 
                                    Menu 

   I Crudi arrivi giornalieri 

 
 Misto Crudi :  Gambero Rosso Mazara / Scampo / Tartare / Carpaccio           30 

 Carpaccio di Pesce  del Giorno                                                           15 

  Scampi*                              al Pz  4 

  Gamberi Rossi Mazara*          al Pz  4  

  Tartare di Pesce del giorno  100 gr.           12 

  Ostriche consultabile sul nostro OYSTER MENU –  

     Antipasti 

  Gyoza  3 pz   gambero, guanciale di Amatrice, salsa teriyaki     10 

   Polipetti alla Luciana*         12 

  Pane burro e Alici del Cantabrico        14 

  Polpette di Baccalà mantecato su Sugo alla Romana*        10 

  Uovo in camicia su fonduta di parmigiano, perle di Tartufo nero  12 

  Soutè di Cozze            13 

  Polpettine di Polpo su fonduta di Pecorino romano, polvere di Pomodoro* 12 

  Katsusando  Shokupan fatto in casa, lonza di maiale fritta, insalata di cavolo, salsa tonkatsu   10                  
SANDWICH GIAPPONESE CON PANE AL LATTE SOFFICE     

  Patanegra Iberico di ghianda “ Altanza “ 50 GR      13 

  Tartare di Manzo di Scottona, su rostí di patate e perle di tartufo               15 

  Tagliere di Salumi e Formaggi        19 
  

IN QUESTO ESERCIZIO TUTTI I PRODOTTI DELLA PESCA SERVITI CRUDI le 

 PREPARAZIONI GASTRONOMICHE A BASE DI PESCE CRUDO SONO STATI SOTTOPOSTI PREVENTIVAMENTE 

             AD ABBATTIMENTO RAPIDO ( -20°) AI SENSI DEL REG.853/04, PER MOTIVI DI MAGGIOR SICUREZZA ALIMENTARI 
 

*In this exercise all fishery products served raw and the gastronomic preparations based on raw 
fish have been submitted previously with 

fast blast chilling (-20 °) pursuant to reg. 853/04, for reasons of greater safety  food 
 

           *  I PRODOTTI CONTRASSEGNATI, SECONDO LA STAGIONALITÁ POTREBBERO ESSER CONGELATI O ABBATTUTI 
 



                               

 

Primi 

  Spaghetti alle Vongole                 19 / con Bottarga di Muggine  23 

  Pasta e Fagioli con Cozze e Pecorino                   15 

  Mezzemaniche all’Amatriciana di Mare*              18 

  Spaghettino Felicetti burro, Alici e limone fermentato           15 

  Fettuccine ai Funghi Porcini*                     20  

  Cannelloni gratinati al forno                                                                             
ripieni di ragù di Vitellone, salsa di pomodoro, fior di latte            15 

 

SECONDI 

  Polpo croccante con crema di Carote affumicate chips di carote, Pimenton de La Vera       18 

  Tagliata di Tonno rosso, Hummus di ceci, cipolla caramellata 19 

 Grigliata mista di pesce : calamaro, gambero, scampo, trancio di pesce*  20 

  Zuppa di Pesce :                                                                                     20                                                        
calamaro cozze vongole gamberi scampi pesce di lisca crostini di pane       

  Entrecôte di Manzo con purè di Funghi                                                       22 

Flan di Fagioli, demi-glace di verdure al Rosmarino, cialda al Pecorino         13 

 

PESCATO DEL GIORNO  7 EURO/ETTO 

  - al forno con patate            

  - al Guazzetto con sugo di pomodoro 

  - alla Mediterranea   ( olive, patate, pomodorini e vino bianco ) 

 

FRITTI 

         Alici fritte cacio e pepe           12 

         Frittura calamari e gamberi*         16 

         Frittura di Calamari*          16 

 



      

 

  

                                 BURGER  ( Pane di nostra produzione  ) 

  Polpo croccante, patata al forno, paprika, cipolla caramellata + patatine fritte      16 

  Hamburger di Scottona da 180g, Cheddar, cipolla caramellata, ketchup             16 

 

CONTORNI 

  Puntarelle con battuto di Alici           7 

  Carciofo alla Romana             al pezzo        7  

  Cicoria ripassata           5 

  Patate al forno            5 

  Patatine fritte            5 

 

  DOLCI 

  Tiramisú              7 

  Crema Catalana             7 

  Bignè Craquelette con Crema al Caramello salato                          8 

  Cheesecake con frutti di Bosco         7 

  Ciambelline al vino            4 

  Sablè al Cioccolato           4 

   

  Caffè              2 

  Acqua      -  trattata e microfiltrata conf.D.L 181 del 2003      

  Pane - Forno “ Frillocchi “ , lievitazione naturale            2 

 
 
 
 

                                               *  LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE 
SONO DISPONIBILI  RIVOLGENDOSI AL PERSONALE DI SERVIZIO 

 
*Information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances are available 

by contacting the service staff 
 


